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tezina: srednje

za: 16 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

| kora:

4 jgjeta

4 kaSkesecera

4 kaSkebrasna
1 kaSikakakaoa
2 kasikeoraha

Il kora:

e 4jgeta
e 4 kaSikeSecera
e 4 kaSikebrasna

Il kora:

e 4jgeta

4 kaSkesecera

4 kaSikebrasno
1 kaSikakakaoa
2 kaSkeoraha

Zuti fil:

¢ 1 kesicapudingaod vanile



¢ 500 mimleka
o 4 kaSikesecera
e 250 gmargarina

Crveni fil:

e 150 gviSanja

Beo fil:

e 150 gslaga
e 3 kaSke prah Secera

Voce:

¢ 300 gviSanja

Dekoracija:

e 200 gcokoladne glazure
100 grbele cokolade
cokoladice po izboru
bademi

leSnici

Priprema

U posudi umutiti 4 jaja pa postepeno dodavati 4 kaSike Secera. Kada se dobije penasti oblik dodati 4 kaSike
brasna, 2 kaSike orahai kasika kakaoa, pa promeSati varjacom. Sipati u plah oblozen papirom za pecenjei peci
10 min na 200 stepeni. Potrebno je napraviti dve ovakve kore.

U posudi umutiti 4 jaja pa postepeno dodavati 4 kaSike Secera. Kada se dobije penasti oblik dodati 4 kaSike
brasna. Dobijenu smesu promeSati varjacom. Sipati u plah oblozen papirom za pecenjei peci 10 min na 200
stepeni.

Skuvati 1 kesicu puding od vanile. U ohaeni puding dodati 250 g margarina.

Polovinu pripremnjenog Zutog fila pomeSati sa 150 g ociScenih visanja, kako bi se dobio crveni fil.



Umuti 150 g Slag krema sa 3 kaSike Secera u prahu.

Tortu reati po sledecem principu: crnakora- crveni fil - Zuta kora- 2uti fil - vidnje - beo fil - crnakora -
dekoracija.

Savet



