Pecene ciz kglk kockice

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Za podlogu:

e 250 gmlevenog keksa
e 110 gmargarina

Zafil:

e 600 gkremsira

4 jgjeta

150 gSecera

30 gkuruznog skroba

1 prstohvatsoli

1 kaSicicaekstrata vanile

Glazur a;

¢ 1 pakovanjecokoladne glazure

Priprema

U manji pleh staviti pek papir parasporediti keksi dobro ga utapkati i izravnati. Umutiti zajedno jaja, sir, so,
Secer i ekstrakt vanile. Preliti masu od sirai peci na 160 C, oko 30 minuta. Ohladiti u plehu.

I zvaditi iz pleha, iseci na kockice 3x3 cm. okoladnu glazuru pripremiti po uputstvu sa pakovanja. Svaku kockicu



umociti filom u glazuru. Visak glazure ocediti i ukrasiti po zelji.

Savet



