Brz kolac sa visnjama (4)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1,5 %0ljabradna

1 prstohvat soli

1 kaSicicasode bikarbone
3 kasike kakaoa

2 dl Secera

1 kaSicicaekstrakta vanile
1 kaSicica sirceta

5 kaSkaulja

1 Solja vode

1 Soljasitno seckane visnje

Glazur a:

¢ 1 pakovanjecokoladne glazure

Priprema

Solja za sve sastojkeje od 2,5 dl ... Pomeati u jednoj ciniji sve suve sastojke: bradno, so, soda bikarbona, kakao
I Secer. U drugoj ciniji pomeSati mokre sastojke: ulje, voda, sircei ekstrat vanile. Visnje dobro ocediti i sitho
iseckati nozem.



Mokrim sastojcima dodati suve, kratko izmeSati mikserom pa onda umeSati Spatulom vidnjei sve gediniti. Peci
na pek papiru na 180 stepeni oko 30 minuta.

Na hladan kolac naneti cokoladnu glazuru pripremljenu po uputstvu naambalazi i ukrasiti po zelji.

Savet



