Sam kolac sa dZemom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

6Zumanaca

8 kasSikaSecera

8 kasikabrasna

8 kasikaulja

8 kasSkamleka

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

e Gbelanaca

12 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera

4 kaSkedZzemaod djiva

1 caSa (200 g)cokoladne glazure

Zapréliv:

e 1 casa(od jogurta)Secera
¢ 1 casavode

Priprema

Zumanca penasto umutiti sa Secerom, pa dodeati ulje, mleko, bradno i prasak za pecivo. Smesu sipati u pleh



oblozen papirom za pecenjei peci na 180 stepeni dok ne porumeni.

Zato vreme belanca umutiti u cvrst Sam postepeno dodavajuci Secer i vanil Secer. okoladnu glazuru pripremiti
prema uputstvu, pomeSati sa dzemom i dobro gediniti. Gotovu koru izvaditi iz rerne i premazati meSavinom
dZzemai cokoladne glazure.

Zatim naneti Sam od belanaca...

... 1 vratiti u rernu na 160 stepeni dok Sam ne dobije zlatnu boju.

USpinovati Secer savodom. Kolac izvaditi iz rerne, iseci nakocei preliti uSpinovanim Secerom.

Savet



