oko-kokos kocke sa jogurtom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

PatiSpan;j:

3jgjeta

1,5 caSaSecera

1/2 caSeulja

2 caSebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kesicevanilin Secera

1 caSajogurta

Zapreiv:

100 gcokolade

1 caSacokoladne glazure
3 kasSikeSecera

50 gmargarina

200 mimleka

2 kesicevanilin Secera

| jos:

e 100 gkokosa

Priprema



Penasto umuititi jaja sa Secerom i vanil Secerom. Zatim dodati uljei jogurt, pasve lepo gediniti. Nakraju
umeSati brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Sipati u pleh oblozen pek-papirom...

... 1 peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni dok ne porumeni.

Ohlaen kolac iseci na kocke.

Istopiti cokoladu, zatim dodati mleko, Secer, vanilin Secer i margarin. Na kraju umeSati cokoladnu glazuru.
Dobro sediniti i preliti kocke.

Posuti kokosom.

Savet



