Slatki trouglovi

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 500 gbrasna

100 miulja

300 mimleka

ljge

20 gsvezeg kvasca

1 kaSicicasoli

3 kasiciceSecera

1 kesicavanilin Secera

Zafil:

80 gmargarina
1Zumance

1 kesicavanilin Secera
100 gcokolade

Zapremazivanje

e lbelance
e po ukusuSecera u prahu

Priprema



U odgovarajuci sud staviti bradno, dodati jgje, ulje, mleko, so, Secer, vanil Secer i izmrvljeni kvasac. Zamesiti
testo i ostaviti da odstoji. Naraslo testo razviti oklagijom debljine 0,5 cm. Umutiti margarin sajgjetom i vanil
Secerom. Premazati koru...

...l posuti rendanom cokoladom.

Koru uviti u rolat sa obe strane ka sredini, da se dobiju dvarolata. Zatim sredinu preseci noZzem, dabi se rolati
razavojili.

Svaki rolat seci natrouglove Zeljene velicine. Poreati ih u pleh obloZen pek-papirom i premazati umucenim
belancetom.

Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni 25 minuta.

Gotove trouglove posuti Secerom u prahu.

Savet



