
Kolac višnja-cokolada

Sastojci

Potrebno je:

200 gmlevenog keksa
100 gmlevenih oraha
2 kašikekakaoa
200 gotopljenog margarina
500 mlvode
150 gocišcenih višanja
2pudinga od vanile
12 kašikašecera
1cokoladne glazure

Priprema

Pomešajte keks, orahe, kakao, otopljeni margarin. Formirajte koru rukom u kalupu kome se skida obruc. Stavite 
višnje u 300 ml vode sa šecerom, a u ostatak vode razmutite pudinga pa zakuvajte kao puding. Prohlaeno 
prelijte preko kore. Odozgo ide cokoladna glazura koju smo pripremili prema uputstvu. Dobro ohladite.

Savet

Jednostavno.

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min


