Krompirici sa miroijom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmladih krompirica
1dlulja

1/2 kaSicicesoli
malovode

ZabeSamel sos:

50 gmaslaca

300 mimleka

1 kaSicicaskrobnog brasna
2 kasikamiroije

po ukususo

Za podlogu:

¢ 1 vecikrastavac
¢ 1 cenbelog luka

| jos:

e po ukusuSareni biber



Priprema

MIlade krompirice prvo ocistite, posolite. U tavu sipajte uljei przite krompirice navrelom ulju. Po malo u tavu
dosipajte vode i dinstajte dok krompir ne omekSa. Uzmite Serpicu stavite maslac na vatru dodajte skrobno
brasno, przite uz stalno meSanje, nalite mleko, pa kuvajte dok ne pocne da se zgusnjava sos. Sklonite sa vatre.
Miroiju sitno iseckajte, beli luk sitno iseckajte i dodajte u sos. Krastavac operite i sa korom gaisecite na
kolutove, poslazite natanjir za serviranje. Preko krastavaca stavite peceni krompir, prelite sa sosom. Pospite sa
mlevenim biberom i posluzite. Odlican prilog.

Savet



