Krckava piletina

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1pileci file bez kostiju

2jgjeta

po potr ebibrasna

1 kesicaprezi

3 kaSikesusama

1 kasicicasuvog biljnog zacina
po ukususoli

za przZenjeulje

Priprema

Pilece meso iseci na Stapice i posoliti. Jaja umutiti i dodati suvi biljni zacin. Sipati brasno u tanjir, au drugi
tanjir sipati prezle koje smo pomesali sa susamom. Piletinu valjati u bradno pau jajapau prezlei tako do kraja
dok se svane utrosSi. Zagrejati uljei prziti piletinu do zlatne boje.

Savet

Brzai ukusna piletina.



