tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatart:

¢ 300 gOreo keksa

300 midlatke pavlake

125 gmargarina

po potrebiborovnicaili drugog voca
par komadaOreo keksa

Zafil od voca:

e 200 gzamrznutog Sumskog voca
o 2 kaSkeSecera
e par kasikavode

Priprema

Sameljite Oreo keks u blenderu, ili gaizmrvite koristeci oklagiju. Otopiti margarin i pomeSati ga sa Oreo
mrvicama koje ste napravili. Dobijenu smesu rasporediti u pravougaoni kalup (ja sam koristila kalup koji ima
dno koje selako uklanja) i pritisnite ravnomerno rukama. Stavite ga u frizider na 10-15 minuta. U meuvremenu
umutite slatku pavlaku. Odvojiti tamni od belog dela Oreo keksa. Otopiti kremasti deo Oreo keksa u Serpici, a
nakon sto se prohladi sipati je u posudu sa umucenom slatkom pavlakom. U ovom trenutku mozete dodati
Zelatin ako Zelite. PomeSajte sve lagano varjacom, dok se ne dobije ujednacen fil. Uzmite kalup iz friZidera, pa
sipajte preko baze fil koji ste upravo napravili. Poregjte borovnice, ili bilo koje voce po vasoj zelji. Ukrasite
komadicima Oreo keksai slatkom pavlakom po Zelji. Stavite kolac natrag u frizider oko jedan sat ili dva.



Priprema za vocni fil: Stavite voce u Serpicu, dodajte malo vode i malo Secera, pa zagrejte sve na srednjoj vatri.
Kuvajte par minuta, dok ne pocne da se steze. Ostavite da se malo prohladi, pa onda mozete konacno preliti tart
i UZivati ulaganoj posastici.

Savet

Ovaj divni tart bio je deo iznenaenja prireenog mojoj dragoj sestrici za njen roendan. Sta vige mogu davam
kazem osim da je misija uspesno obavljena. :)



