oko palacinke sa dzemom od jagoda

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

4 dlkisele vode

1 kaSicicasoli

2 kaSikeSecera

brasno

1 kaSicicasode bikarbone
2 kaSikekakaoa

2 kaskeulja

Zanadev:

e dZem od jagoda

Zadekoraciju:

e jagode
e narendana cokolada

Priprema

Umutiti jaja Zicom za mucenje, zatim im dodati so, Secer, sodu bikarbonu, ulje, kiselu vodu, brasno i kakao.
Napraviti glatko testo za palacinke standardne gustine.



Prziti palacinke na zagrejanom tiganjul.

Filovati palacinke dZzemom od jagoda. Dekorisati sveZzim jagodama po Zelji.

Savet

Od ove koliine se dobije 15-20 palainki. Malo drugaije palainke, uzivajte! :)



