Pogacice (11)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatesto:

e 300 gbrasna

1 kaSicicasoli
1/2kvasca

1 kaSicicaSecera

2 dimlakog mleka
2jgeta

100 gmargarina

1 casakisele pavlake

Zapremazivanje:

1Zumance
Zaposipanje:
kim

susam

Priprema

MIleko malo smlaciti dodati kvasac i kaSicicu Secera, ostavite da nadoe. U dublji sud staviti bradno, so, jaja,
margarin, kiselu pavlaku, dodajte nadodli kvasac i zamesite. Pokrijte testo krpom i ostavite na toplom oko pola
sata. Premesite i podelite natri dela. Svaki deo pojedinacno rastanjite na manje jufke, dve jufke premazite
pavliakom i stavite jednu preko druge, atrecu samo stavite preko druge, ai je nemojte mazati. Rastanjite sve joS
jednom do debljine od 0,5 cm. i vadite krugove caSom. Prebacite u namazan preh i premazite Zumancetom,
pospite kimom ili susamom. Ostavite da stoji 15 minuta. Pecite u zagrajanoj rerni na 200 stepeni dok ne



porumeni.

Savet



