Kremaste griz kocke

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zafil:

1Imleka

250 gSecera
150 g griza

125 gmargarina
100 gcokolade

| jos:

700 gkeksa

1limun - sok i korica

2 kaSikeruma

mleko ( za umakanje keksa)

Priprema

Mleko sa Secerom staviti da provri. Kada provri dodati griz i meSati dok se ne zgusne. Skloniti sa Sporetai
ostaviti da se ohladi.

Umutiti penasto margarin i dodati ohlaen griz. Dobro umutiti pa podeliti na dvajednaka dela. U jedan dodati
cokoladu istopljenu na pari, au drugi rendanu koricu i sok od limuna. Keks umakati u mleko sa 2 kasike ruma.

Filovanje: Keks, ceo fil sa cokoladom, keks, ceo fil salimunom, keks. Po Zelji moZete odozgo staviti Slag.



Savet



