Makarone sa virSlama u Karbonara sosu

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmakarona

200 gjunecih virdli

200 mlpavlake za kuvanje
200 mimleka

50 mlvode

1 kesicakarbonara sosa

Priprema

Staviti 2| vode da provri, padodati 2 kaSike ulja, kasicicu soli i makarone. Kuvati 8 minuta.

Dok se makarone kuvaju, pomesati mleko, pavlaku za kuvanje i vodu, pa dodati sadrzg) kesice i pomeSati dok se
ne razbiju sve grudvice. Potom staviti na nizu temperaturu da provri i kuvati uz meSanje nakon vrenjajos 5-6
minuta.

Virde kratko proprziti u tiganju, paiseci nakolutice. U proceene makarone sipati sosi virsle, pa gediniti
varjacom i sluziti toplo.

Savet



