Palacinke sa cveticima zove-bazge

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

e 300 mlmineralne vode
200 mimleka

1 kaSicicaulja

oko 250 gbrasna

1 prstohvat soli

2 kaSikecvetica zove

Priprema

Zovu ili bazgu uberite negde u Sumi... ne kragj puta, stavite u cediljku i pustite malo vodu po cvetovima. Stavite
cvetove na papirnu salvetu. Osusite i iskidajte male cvetice, stavite koju kolicinu zelite, ako volite miris zove.
Uzmite zdelu. PomeSajte prvo jaja, ulje, so, vodu i mleko, pa postepeno dodajte brasno uz konstantno meSanje
daizbegnete grudvice (bradno dodajte dok ne dobijete kremastu smjesu). Ostavite da odstoji desetak minuta,
umesajte cvetice od zove. Przite ih u zagrejanoj tavi za palacinke u koju ste stavili samo kap ulja. Debljina
palacinki ce zavisiti od kolicine koliko ste usuli u tavu. Premazati ih moZete namazima po Zelji.

Savet



