Slani kolac sa paradajzomi sirom

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

3jgeta

150 mlvode

50 mlulja

1 kesicapraska za pecivo
150 gsvezeg sira

3 kasikeribanog parmezana
lparadajz

po ukusubiber

po ukususo

50 gsalame

Priprema

U zdelu staviti jaja, dodati ulje, vodu i kratko promeSati. Prosgjati brasno sa praskom za pecivo i dodati u jgja.
Staviti ribani parmezan, kockice sdlamei sir. Zaciniti samalo soli i bibera, pazite, ako vam je sir slan. Sve
izmeSati. Sipati u manju tepsiju , koju ste podmazali ili stavili papir za pecenje, poravnati smesu, iseci jedan
paradajz na kockice, ubadati u testo. Peci na 180 dok ne porumeni. Brzo zaveceru ili dorucak. :) Sluzite uz
salatu ili uz jogurt ili kiselo mieko. :)

Savet



