Ukusan kolac sa tikvicom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

* Gjga

6 kaSikasecera

2mlade tikvice (male)

100 gmlecne cokolade (seckane na kockice)
2vanilina Secera

12 kaSikabrasna

100 gseckanih oraha

1 Soljaulja

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Jajai Secer izmiksati dobro, dodati Solju ulja gediniti mikserom. Tikvice oguliti i izrendati u vanglu u prethodnu
izmijesanu smesu, dodati cokoladu seckanu, vanilinog Secera, sve umijesati kasikom fino, dodati bradno i prasak
za pecivo, dobro sve kasikom izmijeSati, dodati orahe promijeSati. U plehu postaviti papir za pecenjei
podmazati malo uljem i smesu izruciti peci 20 minuta na 200C. Prijatno :)

Savet

Mozete umesto oraha da dodate ljeSnike i umesto tikvica Sargarepu, a je lepse satikvicom. :)



