Pita-kolac

teZina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Za patiSpan;:

* Sjaa

5 kaSikatople vode

180 gSecera

5 kasikaulja

150 gmlevenog lesnika
50 ghbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSikakakaa

Zafil:

e 1lmleka

¢ 4pudingaod vanile
e 12 kaSikaSecera

¢ 180 gmargarina



Jos:

¢ 1 pakovanje (2 bloka)lisnatog testa
o 2 kaSikeSecerau prahu

Priprema

Sipati jgja u vanglicu dodati vodu i Secer mutiti 5 minuta, dodati ulje. IzmeSati leSnike, brasno, kakao, prasak za
pecivo te dodati jajimaumultiti dobro. Pleh obloZiti pek papirom izliti smesu. Peci na 180°C oko 30-35 minuta.

U 2 dl mlekarazmutiti puding i Secer. Ostatak mleka staviti da provri te ukuvati puding. Gotov puding prekriti
prijanjajucom folijom i ostaviti da se ohladi. Margarin sobne temperature dodati hladnom pudingu i dobro
umutiti mikserom.

Lisnato testo razvuci malo vrce da bude od patiSpanja. Peci na 200°C. Ohladiti lisnato testo.

Natacnu staviti lisnato testo - polafila- patiSpanj- druga polovinafila- lisnato i posuti prah Secerom.

Savet

VeomaizdaSan kola



