Pogacice sa cvarcima (20)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 130 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 gmlevenih cvaraka
20 gkvasca

ljge

1 kaSicicaSecera

2 kasicicesoli

2 dimleka

500 ghbrasna

Ostalo:

e po potrebimleko
e po potrebi susam

Priprema

U mal o toplog mleka sa kasicicom Secera razmutiti kvasac pa dodati dve kaSicice brasnai promesati. Ostaviti da
kvasac uskisne. U ciniju staviti deo brasna, uskisli kvasac, so, jgje i dve kaSike mlevenih cvaraka. Mesiti testo
dodavanjem brasna datesto bude fino i mekano. Ostaviti pokriveno testo na radnoj povrsini oko pola sata.
Razviti gai premazati ostatkom mlevenih cvaraka. Presaviti jedan deo do polovine, preko njega prebaciti drugu
polovinu. Zatim prebaciti do polovine testalevu bocnu stanu i preko nje desnu. Pokriti i ostaviti opet pola sata
pokriveno. Ponoviti postupak savijanjatestajos jednom. Opet ostaviti i hakon pola sata josS jednom razviti u
pravougaonik. Seci nakockei dlagati u pleh. Ostaviti ih da se duplirgju i pre pecenja premazati svaku pogacicu
mlekom i odmah posuti susamom. Peci na 200C dok ne porumene.



Savet



