Loptice sa sirom
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tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gsitnog sira
250 gmargarina
1 komadkvasac
1 kaSicicaSecera
2 kasicicesoli
150 mlvode

500 ghbrasna
ljaje

Priprema

Razmuititi Secer i kvasac u malo mlake vode. Ostaviti da nadoe. U posudu za meSenje staviti brasno, so, Sir |
omekSali margarin. Dodati nadodli kvasac i ostatak mlake vode. Umesiti testo. Ostaviti ga natoplom mestu da
Se udvostruci.



Kada se testo udvostrucilo, premesiti ga pa garazviti debljine prsta. 1seckati testo na kockice. Od svake kockice
formirati lopticu. Po zelji na svaku kockicu moze se staviti parce Sunkarice ili kobasice, amoze i prazne loptice.
Poreati loptice u tepsiju.

Premazati |optice umucenim jajetom, po Zelji staviti malo susama. Ostaviti tako u tepsiji da odmori joS 20
minuta. Onda staviti u zagrejanu rernu da se pece oko 30 minuta.

Savet



