Svinjski gulas (6)

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgsvinjskog buta
3 glavicecrnog luka
3Sargarepe

2 cenabelog luka

Zaprska:

¢ 50 gbrasna
e 100 mlvode

Priprema

Sitno iseckati obaluka, a Sargarepu iseci na kolutove. Sve to prodinstati, dodati meso seceno na kockice 4x4
cm. Dodavati po pola caSe vode. Kuvati dok meso neomekSa. Na kraju kuvanja po Zelji dodati paradajz pelat.

Kada meso omeksa napraviti zaprsku od 50 g brasnai 100 ml vode. 1zmeSati da nema grudvica. Postepeno
dodavati i meSati. Dodati so i meSavinu zacina.

Savet

Po Zelji dodati mlade krompirie. Prijatno! :)



