Mleveno meso u slanini

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevenog mesa

300 glenti dimljene slanine
1 glavicacrnog luka

3 cenabelog luka

3 kuvana, oljustenakrompira
ljgje

1 kasikamlevene paprike
1 kaSikameSavine zacina
po ukususo

po ukusubiber

1 kgkrompira

Priprema

Jaje umutimo viljuskom u dublji sud. Dodamo mleveno meso crni i beli luk sitno iseckan, zacine i mlevenu
papriku. Tri kuvana krompira narendamo na krupnu stranu rendeai dodamo masi sa mlevenim mesom. Sve
dobro posolimo i izjednacimo sastojke. Od smese oblikujemo cevape. Svaki cevap uvijemo u lentu dimljene
slanine. Reamo cevape najednu stranu pomasenog pleha. Na drugu stranu stavimo krompir isecen na kriske.
Sipamo Soljicu vode. Pecemo oko 40 minuta na 200C.

Savet



