PotiSpanja sa Sumskim jagodama

tezina: srednje
za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

5 SoljicaSecera

2 Soljicemleka

3 Soljiceulja

1 kesicavanilinog Seceta

6 3oljicebradna (T-500)

1 kesicapraska za pecivo

500 g8umskih opranih jagoda

Priprema

Jaja polupati i odvojimo Zumancai belanca. Belanca miksamo u cvrs sneg, pa dodavati Secer, nastaviti sa
mucenjem. Dodati Zumancai miksati malo, e onda micemo mikser i meSamo rucnom Zicom. Dodajemo mleko,
uljei vanilin Secer, sve polako mijeSamo ne brzo. Dodamo pomijeSano brasno i prasak za pecivo pa dodamo u
smesu sve lagano mijeSamo sjedinimo.

U podmazan pleh ili tepsiju sipamo polasmese i reamo u pleh jagode.
A zapecemo 15 minuta na ugrijanu rernu 200C.

Kad izvadimo iz rerne naspemo drugu polovinu smese. Zapecemo jos 25 minuta. Kad je peceno secemo Zeljene
oblike.



Savet

M ozete da pospete Seerom u prahu ili vanilin Seer. :)



