Keksici sa belom cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

¢ 100 g bele cokolade
500 g brasna

150 g kristal Secera
200 g margarina
1ljae

Priprema

okoladu otopiti na pari i ostaviti da se ohladi.

BraSno i Secer pomesati, dodati margarin izrezan nalistice i dobro umesiti rukom. zatim dodati jajei joS mesiti.
Nakraju umeSati belu cokoladu.

Smesu oblikovati u loptu, staviti u ngjlon kesu i ostaviti u frizider 1 sat da se odmara.

Posle sat vremena testo izvaditi iz friziderarazviti i vaditi Zeljene oblike. Peci u rerni na 180 stepeni oko 9
minuta.

Vruce uvaljati u prah Secer, posuti ih vanilin Secerom i uzivati. Prijatno!



