Mafini sa kajsijama (3)

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

150 gSecera

1 kesicavanilin Secera
malosoli

80 ml ulja

250 mldlatke pavlake
1puding od vanile

200 gzrelih kgjsija

300 gbrasna

1 kesicapraSka za pecivo

Priprema

Umutite jgja, Secer, vanilin Secer i malo soli. Postepeno dodajte ulje, puding od vanile i umucenu pavlaku.
Pomesgjte bradno, prasak za pecivo, dodajte u masu i sve dobro gedinite. Ocistite kgjsije i sitno ih iseckajte
dodajte u testo. U kalup za mafine poregjte papirne korpice i sipgjte testo u njih. Mafine pecite 30 minuta u rerni
natemperaturi od 180 stepeni.

Savet



