Kolac sa jagodama i brusnicom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

120 gputera

160 gSecera

Lvanilin Secer

1 kesicapraska za pecivo

300 ghrasna

250 mimleka

100 gjagoda

75 gprzenih mlevenih leSnika
200 gbrusnica

Priprema

U sud za mucenje stavite puter i Secer i umutite mikserom. Dodajte jedno po jedno jaje neprestano muteci dok
smesa ne postane penasta

Dodajte brasno, mleko, lednike, jagode, brusnicu, prasak za pecivo i vanilin Secer.
Mutite mikserom dok se smesa ne gedini.

Sipajte smesu u pravougaoni kalup obloZen papirom za pecenje.



Pecite na 200 stepeni oko 40 minuta.

Secite naparcad i duZite.

Savet



