orba sa boranijom (2)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gboranije

1 glavicacrnog luka

2 srednjeSargarepe

1 listlovora

malobibera

malosuvog biljnog zacina
mal o seckanogsvezeg lista perSuna
2 cenabelog luka

2 kasike pavlake

1 kaSikabrasna

1 kasikaulja

Priprema

Naulju proprzite iseckan crni luk i Sargarepu. malo posolite i dodajte lovor. Dinstajte uz dolivanje vode dok luk
i Sargarepa ne omeksgju.

Boraniju usitnite i prelijete sa vrelom vodom. Ostati tako par minuta paisprati hladnom vodom i dodati u luk.

orbu naliti vodom. Pred kraj kuvanja dodati sitno seckani beli luk. Posoliti, zaciniti i kuvati dok boranijane
omek3a. Kad je corba kuvana dodati pavlaku pomeSanu sa brashom i malo vode kao i seckan list perSuna.
Kuvati joS par minuta.



Savet



