Vocni Cheesecake

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

300 gplazma keksa

3 kasikemeda

200 mimleka

80 gmargarina za mesanje

Zafil:

500 mldlatke pavlake
250 gSecera u prahu
300 gkrem maslaca

1 kesicazelatina

| jos:
e Gjagoda
e 2kivija

Priprema

Umutiti omekSali margarin i med, dodati keksi mleko i gediniti. Izruciti smesu u pleh, parukamaravnomerno
rasporediti. Staviti u frizider da se hladi.



Zelatin pomeZati sa 4 kasike hladne vode da nabubri, pa ga rastopiti na niskoj temperaturi. Umutiti slatku
pavlaku sa Secerom u prahu. Dodati krem maslac, pomeSati, pa dodati rastopljeni zelatin uz mucenje mikserom.
Fil izruciti u pleh preko kore i zaglacati. Ostaviti da se hladi.

Nakon 4 h hlaenja, tortu izvaditi iz pleha, zaglacati je sa strane, pa poreati haseceno voce i sluziti.

Savet



