upavci (21)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

PatiSpanj:

25 kasikakljucale vode

25 kaSikakristal Secera

25 kaSikaulja

1 kasicicasode bikarbone
1 kasicicapraska za pecivo
30 kaSikabrasna

Preliv:

400 mlvode

200 gkristal Secera

2 kaSikekakaa

2 kaikemeda od borovine

Ostalo:

¢ 200 gkokosovog brasna

Priprema



Patispan]: Vodu, Secer meSati dok se ne istopi. Dodati ulje, sodu bikarbonu, praSak za pecivo i brasno. Sve
zicom gediniti da nema grudvica.

Peci koru na 200°C 25 minuta. Da kora dobije zlatnu boju.

Ostaviti koru na stranu da se hladi.

Dok se kora hladi praviti preliv. U Serpicu staviti Secer, med, kakao.

Naliti sa400 ml vodei staviti da provri.

Kada preliv provri treba daje sve gedinjeno, kompaktno.

Seci koru na zeljene oblike. Umakati natrenutak u preliv pa u kokos.

Savet

Po Zelji u koru moZzete dodati malina. Kola bude soniji. Preporuujem! Prijatno!



