ufte punjene sa sirom

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmlevenog mesa

1 glavicacrnog luka

1 krompir

1 cenbelog luka

ljgje

2 kasSikebrasna

po potrebiso

po potrebi zacin

po potr ebiseckan persunov list
po potrebi biber

po potrebi Snite pizasira

Priprema

U posudu staviti mleveno meso, jgje, so, biber, brasno, malo zacina, persunovog lisca. Jedan veci krompir
ocigtiti panjega, i malu glavicu crnog lukai cen belog lukaistreti sitho natrenici i dodati u meso. Sve sjediniti i
staviti sat vremena u frizider. Oblikovati kuglice. Svaku rastanjiti malo na dlanu, pau sredinu staviti sir.
Zatvoriti cuftu. Uvaljati je u brasno, istresti visak i ispeci ih namalo uljau teflon tiganju. Pecene stavljati na
kuhinjski papir.

Savet



