Brz rolat (Crno-Beli)

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Crni fil:

500 gmlevenog keksa
250 gSecera u prahu
200 mltoplog mieka
200 grendane cokolade
2 kasSike kakaoa

Beli fil:

200 mlslatke pavlake
200 gkokosa

100 gSecerau prahu

Priprema

Crni fil: PomeSati keks, cokoladu, Secer i kakao zamesiti samlakim mlekom. Razvucemo nafoliju fil 2
centimetra debljine. Beli fil: Slatku pavlaku izmiksati sa Secerom cvrsto i kokosom. Pomesati fil. Razvucemo na
drugu foliju pa stavimo beli fil nacrni i urolujemo rolat. Ostavimo u frizider da se stegne. Prijatno :)

Savet

Lagan i ukusan rolat. Od ove smese moZete da napravite dvarolata.



