Kolac sa kajsijama

tezina: lak

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

2 SoljeSecera

2jogurta

1 Soljaulja

3 Soljeostrog brasna

1 kesicapraska za pecivo
navrh kasicicesoli

1 kgkajsija

po potrebi griz

Priprema

Kajsije prepoloviti, izvaditi kostice, posuti ih saSecerom i staviti u cetku da bi ispustile sok.

Umuititi dobro celajaja sa Secerom padalje bez miksera dodati jogurt, ulje, so. |zmeSati. Prosgjati bradno sa
praSak za pecivo i Spatulom umesati u jga. U pleh 32x22 cm staviti pek papir, izruciti polatesta, izravnati i peci
na 180 C samo dok se uhvati mala korica. 1zvaditi plehiz rerne, slagati preko testa polutke od kajsijai posipati
sagrizom. Preliti ostatak testai izravnati povrsinu. Dopeci kolac. Ohlaen kolac posuti prah Secerom. Seci na
kocke.

Savet



