Socni vocni kolac

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 300 gostrog brasnatip 400

100 gmargarina

100 gkristal Secera

3 Zumanca

1 kesica praska za pecivo

50 mimleka

1 prepuna kasikakisele paviake

Zapremaz:
¢ 100 gpekmeza od kajsija
e 500 gkajsija

Za penu:
e 3belanca

e 150 gkristal Secera
e malolimuntusa

Priprema

Bradno, praSak za pecivo, Secer i margarin rukama razraditi da se sav margarin rastvori. Dodati mleko i kiselu
pavlaku i rukama umesiti glatko testo. Tepsiju unutrasnjih dimenzija 20x29cm premazati margarinom i obloziti



papirom za pecenje. U tepsiju ravnomerno rasporediti testo i izbockati ga viljuskom. Testo ostaviti u tepsiji da
se odmara dok se rerna ne ugrije. Rernu ukljuciti na 180 stepeni. Kada se rerna zagreje staviti tepsiju satestom u
rernu da se pecel5 minuta. Dok se testo pece pripremiti kajsije: Kajsije oprati, ocistiti od kosticai iseci na
cetvrtine. Svaku cetvrtinu kajsije izbockati viljuskom. Takoe pripremiti penu od belanaca: Belanca sa malo soli
umutiti u cvrst sneg, dodati malo limuntusai joS kratko mutiti. 1zvaditi tepsiju iz rerne (rernu ne iskljucivati).
Polupeceno testo premazati pekmezom od kajsija, na pekmez poslagati cetvrtine kgjsija.

Kajsije premazati sa umucenom penom od belanaca. Tepsiju vratiti u rernu. Temperaturu u rerni smanjiti na 50
stepeni. Susiti kolac 40 minuta. Temperaturu u rerni povecati na 100 stepeni. Susiti kolac joS 30 minuta. Kolac
sa papirom za pecenje prebaciti natacnu za posluZivanje (ne okretati). Zaseci parcadi tako Sto kracu stranicu
(20cm) podeliti na4 delapo 5 cm, a duzu stranicu (29cm) podeliti na 6 delovapo 5 cm.

Savet



