Banana kolac sa piskotama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 duplo pakovanje piskota
2 kesicepudinga od vanile
5 dimleka

8 kaSika Secera

20 gSlaga u prahu

2 banane

Zadekoraciju:

o podji dag

Priprema

U 1/2 | mleka skuvati puding pome3an sa Secerom. Ostaviti da se ohladi. Slag umutiti po uputstvu sa kesice, pa
ga gediniti sa ohlaenim pudingom.

Natacnu staviti samoprijanjgjucu foliju, pareati piskote prethodno umocene u sok ili mleko (blago ih umociti
da ne odmeknu jako). Poreati 2 reda po 11 piskota. Ostaviti ih oko pola sata.

Premazati pisSkote dobijenim filom, pa poreati banane. Uz pomoc samoprijanjajuce folije uviti kolac. Ostaviti ga
oko sat vremena u zamrzivacu. Skinuti foliju, dekorisati po zelji.



Zatim gaiseci naparcad i posluZiti.

Savet

Brz i jednostavan. Jako ukusan i osvezavajui, idealan za ove tople dane. Prijatho



