
Brza torta od banana

Sastojci

Potrebno je:

1kg banana
250 g žele bombona
300 g plazma keksa
1 l mleka
3 pudinga od vanile
15 kašika šecera
250 g margarina
2 šlaga

Priprema

U dubljoj posudi iseci banane na kolutove, dodati iseckane žele bombone i izlomljen plazma keks.

Skuvati puding sa mlekom i šecerom i u vruc dodati margarin i brzo ga mešati dok se ne istopi. Vruc puding 
sipati u posudu sa keksom, bananama i želeom, promesati i izliti u cetvrtastu tepsiju obloženu alu-folijom i 
pouljenu uljem.

Staviti u frižider dva sata da se ohladi.



Ohladjenu tortu isopati na poslužavnik. Ukrasiti je sa dva umucena šlaga.


