Kuglof s malinama

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

300 gSecera

200 mimleko

200 mlulje

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo
300 gmaline

e PO potrebiSecer u prahu

Priprema

Pripremiti potrebne sastojke
U odgovarajucoj posudi umutiti belanca, dodati Secer i dobro umutiti mikserom. Posebno umutiti Zumanca...
...teih sastaviti sa smesom od belanacai lagano promeSati rucnom zicom za mucenje.

Brasno pomesati sa praskom za pecivo te polovinu usuti u smesu, haizmenicno dodavati mleko i ulje, umeSati
preostalo brasno i sve lagano meSati rucnom zicom za mucenje kako bi se svi sastojci gedinili.

Kaup za kuglof dobro premazati margarinom, uliti polovinu pripremljene smese...



...rasporediti malinei peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni 10 minuta.

Potom, kalup izvaditi iz rerne...

...uliti preostalu smesu i peci joS 40 minuta na 180 stepeni.

Gotov kuglof izvaditi iz rerne...

...posuti Secerom u prahu i ostaviti da se prohladi.

Seci na parcad zeljene velicine, servirati te posluziti.

Savet

Maline oprati I staviti na kuhinjski papir da se dobro ocede. Potom, dodati 2 kaSike brasnai 2 kasike griza,
dobro izmeSati paih rasporediti preko smese-tako maline nee pasti na dno kalupa. UZivajte u divhom kuglofu.
Prijatno!



