Hurmasice sa pekmezom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zatesto:

1 Soljatecnog pekmeza
1 Soljaulja

1 Soljamleka

1/2 Soljevode

3 Soljebrasna

Zaagdu-sirup:

¢ 1 Soljavode
¢ 1 SoljaSecera

Priprema

Nekad su ngj jednostavnije stvari ngjbolje i najsladje, pogotovo kad te secaju na detinstvo. Jaih zovem pekmezli
hurmasice. :) jer su sa pekmezom od jabuka (koji je kao med) dakle mala Solja za kafu. :) kakva se kafa nekad
pila, ane kao sad. ;) Solju pekmeza, Solju ulja, Solju mleka pola olje vode staviti da provri, i lepo izmesati,
skloniti sa §poretai umeSati 3 Solje brasna. Praviti kuglice velicine oraha( ja sam tako, amoze i vece) napraviti
valjak i blago pritisnuti narende, slagati na pouljenu tepsiju. U vrucu rernu na 180 stepeni peci, jasam ih pekla
deset minuta ali to sve zavisi od rernei velicine hurmasica. Sirup: Solja Secerai Soljavode, kuvati, kad se sirup
malo zgusne, preliti pecene hurmasice ostaviti da se ohlede i uzivati. ;) Ukoliko Zelite moZete staviti i krisku dve
u agdu limuna.



Savet



