Rolovana pogaca

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

650 gbrasna

5 kaSikasvinjske masti
ljge

1Zumance

250 mimlakog mleka
20 gsvezeg kvasca

1 kasicicasoli

1/2 kaSiciceSecera

Ostalo:

e 17umance
e po ukusususama

Priprema

U mlako mleko izmrviti kvasac. Dodati Secer i malo bradna, prome&ati i ostaviti da kvasac nadoe. Penasto
umutiti jajei Zumance stri kaSike masti.

Dodati so i nadoSao kvasac, pa postepeno dodajuci bradno umesiti glatko testo.

Ostaviti da nadoe 45 minuta.



Zatim testo razviti oklagijom i premazati ga preostalom masScu, pa urolati.
Seci namanjerolate paih reati u tepsiju obloZenu pek-papirom.
Premazati zumancetom i posuti susamom. Ostaviti da odstoji 30 minuta.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko pola sata.

Savet



