Domace kiselo mleko

)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1Iimleka
¢ 3 kaSikepavlake punomasne

Priprema

Prokuvati mleko i da kuva nalagong) vatri 10 minuta. Skloniti da se prohladi, ali da bude toliko toplo da mozes
dadrzis prst unutra, a da se ne ispeces.

Od tog mleka odvojiti pola Soljei umutiti sa 3 kaSike pavlake. Sve pome3ati i poklopiti i zaviti u cebence da
bude toplo, ostaviti preko noci. Ujutru prebaciti u frizider.

Savet

Ko voli bakino seosko kiselo mleko!? JA!:)



