Rolat sa pekmezom (2)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zabiskvit:

e 3jgeta

4 kaSkesecera

1 kesicavanilin Secera
5 kasikavruce vode

100 gbrasna

50 ggustina

1 kescapraska za pecivo

Zafil:

¢ nekoliko kaSikapekmeza

Priprema

Nekad su najednostavniji kolaci najbolji. Ovaj rolat nas seca na detinstvo. U zdelu za mucenje staviti jaja, Secer,
vanilin Secer i mutiti mikserom dok smesa ne pobeli. Dodati vrucu vodu, promeSati brasno, gustin i prasak za
pecivo, sipati u smesu od jgjai sve lagano kuvacom izmeSati. Na veliku tepsiju staviti papir za pecenje, izliti
smesu, poravnati i staviti peci 10 minuta na 180 stepeni. Kad je gotovo, urolati zajedno sa papirom za pecenje.
Ohlaeni kolac filovati po zelji. Moj je filovan sa pekmezom od kajsija. Ako vam je pekmez rei, stavite nekoliko
kaSika u Serpicu, na Spret, dodajte malo gustinaili pudingai prokuvajte uz meSanje dok se ne zgusne. Kad se
rolat ohladio, skinite papir za pecenje, premaZite pekmezom, ponovo urolajte, ja ga obmotam alu folijom i
stavim u frizider da se joS dodatno ohladi. Ovgj rolat nafotografiji je raen sa duplom smesom i pecen u velikoj
tepsiji od rerne.



Savet



