
Žute-braon oblande

Sastojci

Žuti fil:

10žumanaca
200 gšecera u prahu
2 kesicevanil-šecera
1margarin

Braon fil:

10belanaca
10 kašikašecera
300 gmlevenog keksa

Još:

1 pakovanjeoblande

Priprema

Žuti fil: 10 žumanaca umutiti penasto, dodati 2 kesice vanil-šecera i postepeno dodavati šecer u prahu. Dobro 
umutiti i dodati omekšali margarin, i sve dobro sjediniti. Ostaviti u frižider, dok pravite braon fil.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Braon fil: Penasto umutiti 10 belanaca i postepeno dodavati 10 kašika šecera. Umutiti u cvrst sneg. Na kraju 
dodati mleveni keks i mešati varjacom.

Filovati naizmenicno, pocevši sa braon filom.... Držati u frižideru do služenja.

Savet

Nema lepših oblandi. Uživajte.


