Musaka sa patlidzanom i sirom

tezina: srednje
za: 3 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3 manjapatlidzana
200 gsira

1 caSa kisele pavlake
3jgjeta

2dl.ulja

po potrebisoli

3 kasSikebrasna

Priprema

brasno i jedno jgjei kratko proprZiti navrelom ulju. U odgovarajucoj posudi gediniti sir, jajai pavliaku Tepsiju
nauljiti pa poreati pohovan patlidzan i premazati ih filom od sira. Preko ponovo poreati tikvice i premazati
filom. Postupak ponavljati dok ne utroSite pripremljeni materijal, a zavrsiti filom. Peci u zagrejanoj rerni na 200
stepeni 30 minuta.

Savet

Sezona je povra, trebaje iskoristiti.



