okoladne kocke

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

e Jjgeta

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

5 kasikaulja

5 kaSikahladne vode

2 kasikekakaoa

1 kesicapraska za pecivo

Krem:

300 mimleka
3 kasSikeSecera
3 kasikebrasna
50 gcokolade
50 gmargarina

Priprema



Ulupati belanca sa Secerom pa dodati vodu, Zumancai ulje uz mucenje. Na kraju dodati brasno, kakao i prasak
zapecivo paizmutiti zicom. U pleh velicine 30x20 cm staviti papir za pecenje, arernu zagrejati na 180 stepeni.
Istresti smesu u pleh i peci 15-20 minuta.

U malo mleka umutiti brasno i Secer, a ostatak mleka staviti da provri, dodati prethodno umucen Secer i brasno
pa zakuvati uz meSanje. Zgusnutu smesu skloniti savatrei dodati cokoladu i meSati da se otopi, ostaviti da se
ohladi. Ulupati margarin pamu dodavati ohlaen krem uz mucenje. Naneti krem nakoru i ostaviti da se stegne.

Savet

Odozgo posuti seckanim bademom, orasimaili rendanom okoladom po z€lji.



