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tezina: lako
za 7 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmargarina

150 gSecera

1limun

1 prstohvatso

djgeta

300 ghrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikemleka

Priprema

Podmazite kalup i pospite ga braSnom. Zagrejte rernu. Margarin stavite u ciniju za mucenje i dobro izmeSajte
mikserom. Postepeno dodajte Secer, rendanu koru limunai so neprestano muteci, sve dok ne dobijete vezanu
smesu. Na svakih 1/2 minuta dodajte po jedno jaje, muteci ngjvecom brzinom. BraSno pomeSajte sa praskom za
pecivo, i umeSajte u testo naizmenicno sa mlekom, iz dva puta. Sipajte testo u kalup i poravnajte. Peciteu
predhodno zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 60 minuta mozdai duze ako je potrebno u zavisnosti od rerne.

Savet



