Punjenerolnice od krompira

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkrompira

3jgeta

1/2 kesicepraska za pecivo
250 gmlevenog mesa

1/2 strukapraziluka

100 gkackavalja

po potrebi brasno

200 gprezli

po ukususo, zacini, biber
1dlulja

Priprema

Krompir obariti u slanoj vodi. Ocediti gai ispasirati. U pasirani krompir dodati jedno jajei praSak za pecivo a
potom dodavati brasno dok se ne dobije tvre testo. Namalo ulja propZiti meso, dodati praziluk tei njega
proprziti. Prohladiti, dodati rendan kackavalj i zacinei sve dobro promesati. Od testa od krompira napraviti vecu
pljeskavicu i nasvaku stavljati po kasiku fila. Prekriti fil testom i formirati rolnicu. Punjene rolnice uvaljati u
brasno, preostala dva umucenajajai nakraju u prezle. Prziti ih navrelom ulju dok ne porumene. Ohlaene
rolnice ukrasiti magjonezom.

Savet



