
Balzamico pasta

Sastojci

Potrebno je:

300 gpraseceg pecenja
50 gparmezana
50 mlpavlake za kuvanje
1/2krastavca srednje velicine
1iseckan lovorov list
na vrh kašiciceorigana
na vrh kašicicevegete
1 kašicicasoli
4 kašikebalzamica
1 parceputera

Priprema

Pastu skuvati u kljucaloj vodi i dodati kašicicu soli. Kada je pasta skuvana dobro je ocediti.

Za vreme dok se pasta kuva, iseckati pecenje, dodati isecjan lovorov ili ti, origano i neoljušten krastavac iseckan 
na kockice sve to propržiti na malo putera. Posle 2 minuta prženja dodati Balzamico 4 kašike i pržiti još par 
minuta. Zatim dodati pavlaku za kuvanje pržiti par minuta i jelo je gotovo.

Servirati prvo parmezan-pasta-parmezan-pasta i preko toga staviti napravljenu smesu.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min



Servirati toplo zbog parmezana.


