Vocnha dolina

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

e 3jgeta

2 caSe do 2dISecera
1dlulja

2 dljogurta

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
2 caseod 2 dlbrasna
500 gbreskve

Glazur a;

e 200 gcokolade
o 4 kaSkeulja
¢ 100-200 ggroza za ukraSavanje

Priprema

Umutiti 3 jgjeta sa 2 caSe Secera (od jogurta 2 dl) dodati pola caSe ulja, 1 cadu jogurta, 1 vanilin Secer, 1 praSak
zapecivo i 2 caSe brasna. Razliti u podmazanu tepsiju od gore rasporediti breskve secene na kockice. Peci u
zagrejanoj rerni dok lepo ne porumeni. Preliti glazurom od cokolade, cokoladu rastopiti sa4 kasike ulja.
Ukrasiti po zelji. Ja sam ukrasila secenom breskvom i zrnima groza.



Savet

Bilo koje drugo voe da stavite neete pogresiti.



