Torta sa keksom i kruskama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 g keksa

300 gkrusaka

1ljogurta

5 kaSikaSecera
3zelatina

100 ggroze za dekoraciju
250 mlslag kreme

Priprema

Okrugli pleh kome moZe da se skida obruc obloZite keksom sa strane i po dnu, (keks u nista nemojte umakati).

Po keksu rasporedite iseckane kruske i prelijte smesom od Zelatina, Secerai jogurta. Ostavite par sati u frizideru
da se smesa stegne.

Zelatinu razmutiti sa 12 kaSika hladne vode i ostaviti desetak minuta da nabubri. U jogurt dodati Secer i
promeSati. Nalaganoj vatri otopiti zelatin dodati jogurtu i sve dobro izmeSati. Okrugli pleh kome moze da se
skida obruc obloZite keksom sa strane i po dnu, (keks u nista nemojte umakati). Po keksu rasporedite iseckane
kruskei prelijte smesom od Zelatina, Secerai jogurta. Ostavite par sati u friZideru da se smesa stegne. Umutite
slatku pavlaku i premazite tortu. Ukrasite po ukusu.

Savet



