Dzem od aronije

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2kgaronije
o 2 kgSecera
e llimun - sok

Priprema

Aroniju usitniti Stapnim mikserom, sipati u Serpu i dodati Secer. Sve dobro gediniti i staviti nanajjacu
temperaturu da provre, a zatim smanjiti temperaturu toliko dai dalje smjesavri. Kuvati uz stalno mijeSanje do
Zeljene gustine. Na kraju dodati sok od jednog limunai kuvati jo3 5 minuta. Serpu prekriti viaznom kuhinjskom
krpom i ostaviti da se dzem ohladi. Dzem sipati u ciste sterilizovane teglice, hermeticki zatvoriti i ostaviti na
suvom i hladnom mjestu. Prijatno!

Savet



