
Panirani krompir

Sastojci

Potrebno je:

600 gkrompira
4 kašikebrašna
4 kašikekukuruznog brašna
6 kašikaprezli
1 kašikasuvog biljnog zacina
1 kašicicabibera
1 kašicicabelog luka u prahu
1 kašikaseckanog peršuna
maloulja

Priprema

Krompir ocistiti i iseci na kriške. Pomešati obe vrste brašna, prezlu, mešavinu suvog biljnog zacina, biber, beli 
luk u prahu i peršun.

Uvaljati krompir i poreati u podmazan vatrostalni sud.

Peci u zagrejsnoj rerni na 200 stepeni oko pola sata.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min


